
 

 

 
 

 
 

Nos Apéritifs 
Mimosa (Pétillant, jus d’orange)   8,00€ 
Spirtz Apérol ou Saint Germain   9,00€ 
Ricard 2cl     6,00€ 
Chivas 4cl      9,50€ 
Jack Daniel’s     8,50€ 
Kir (Cassis, Framboise, Pêche de Vigne)   7,00€ 
Martini blanc ou rouge    6,00€ 
Américano     6,00€ 
Porto blanc     6,00€ 
Gin Bombay’s Saphire    8,00€ 
Rhum Ambré 4cl     8,00€ 
Menthe Blanche où verte 
 

La Bière en pression 50cl 
Leffe blonde     4,50€ 

 

Les Vins au verre du moment 12cl  
Sélection blanc     8,00€ 
Sélection rouge     8,00€ 
Sélection rosé      7,00€ 

 

Les Boissons Fraîches  

Vittel 50cl      3,10€ 
San Pellegrino 50cl    4,30€ 
Vittel 75 cl     6.20€ 
San Pellegrino 75 cl    8,60€ 
Jus de Fruits Granini 25cl (Pamplemousse rose, abricot, 
fraise, litchi, ananas, orange, tomate, multifruit) 4,80€ 
Coca-Cola, Coca-Cola Zéro 33cl   4,50€ 
La French Tonic 25cl    5,50€ 
La French Agrumes 25cl (Orange, Pamplemousse, Citron) 5,50€ 
La French Ginger Beer 25cl   5,50€ 
La French Pamplemousse rose 25cl  5,50€ 
Limonade à la rose 20cl    5,10€ 
Limonade Lorina 42cl    4,00€ 
Supplément Sirop (Menthe, Fraise, Citron, Grenadine) 0,80€ 

 
 

Les Boissons Chaudes  

Café Expresso, Décaféiné, Allongé  2,90€ 
Double Expresso    5,80€ 
Café au lait     4,00€ 
Café Noisette     3,10€ 
Cappuccino, thés, Infusions                   4,50€ 

Les Bulles à la bouteille 
Les Bruts :      75cl 
Prosecco     19,00€  
Vouvray Brut « Brédif »    21,00€ 
Champagne sélection Maison Milan                     29,00€ 
Champagne Comtesse Lafond Extra Brut                  50,00€ 
Champagne Comtesse Lafond Rosé  58,00€ 

 

 

 
Les Vins à la bouteille 

 
Les Blancs :      75cl 
 
Sauvignon « Baron de Briare »                   28,00 € 
Sauvignon Fleuriet Fères                                                    26,00 € 
Pouilly Fumé « De Ladoucette »   49,00€ 
Bourgogne Aligoté « Les Champs Baudots                31,00 € 
Muscadet Sèvre et Maine                                                   20,00 € 
Macon-Lugny                                                                           36,00 € 
Saint Veran Le Pavillon Regnard                                     46,00 € 
Vezelay Cuvée Des Ducs                                                    32,00 € 
Vouvray Marc Brédif                                                              30,00 € 
Chablis « Grand Régnard »   58,00€ 
Chablis Premier Cru Vaillons Domaine Milcent     48,00 € 
Petit Chablis « Régnard »                   28,00 € 
Sancerre Les Pierres Bernard Fleuriet et Fils           48,00 €                                
Sancerre Bernard Fleuriet et Fils                                   39,00 € 
Le P’TIT Marstien Château des Bormettes                26,00 € 
Menetou-Salon Bernard Fleuriet et Fils                      32,00 € 
Côtes de Gascogne « Dom. De Tariquet »  28,00€ 
 
Les Rouges :                                               75cl 
  
Marquis de Mores Bordeaux                                   28,00 €  
Pinot Noir Fleuriet Frères                                                   26,00 € 
Saint Emillion Marquis de Mores                                    46,00 €  
Saurmur Champigny Beauregard                                   26,00 €  
Saint Nicolas de Bourgueil                                                28,00 € 
Sancerre Bernard Fleuriet et Fils                   39,00 € 
Bourgogne Pinot Noir Domaine Camu                        28,00 € 
Brouilly La Fantaisie                                                             34,00 € 
Mercurey Maison Régnard                                                 48,00 € 
Baron D’Oppia Languedoc                                                26,00 €  
Hautes Côtes de Nuits « Les Champs Baudots » 39,00€ 
Fixin « Les Champs Baudots »   38,00€ 
Côtes du Rhône Réserve « Famille Perrin » 37,00€ 
Juliénas « Sélection de la Hante »   29,00€ 
 
Les Rosés                                         75cl 
 
Prunelle Côtes de Provence                                             22,00€ 
Terrasses Première Cuvée Vallombrosa   
 
Côteaux d’Aix de Provence Château  34,00€ 
 
Les Vins Rosés et Blancs Sans Alcools : 75cl 
 
Nooh by « La Coste » effervescent  38,00€ 
 

L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, 
 à consommer avec modération 

 
 



 

 

 

Nos Entrées 
 

Œuf mayonnaise comme on l’aime 7,00 € 
Filet de hareng Maison JC David, écraser de pomme de terre 9,00 € 

Pâté en croûte richelieu, gelée de rose et ces pickles  12,00€ 
Saumon gravlax Ecosse Label rouge, crème épaisse aux herbes 12,00€ 

Terrine de foie gras de canard, pain d’épices, chutney d’oignons 14,00€ 
 

Nos Plats servie en papillote 
 

Bœuf confit au vin rouge, pomme de terre grenaille 19,00€ 
Filet de volaille crème de cèpes, galette de pomme de terre 19,00 € 

Quenelle de brochet, riz pilaf et grenade 18,00 € 
Saumon Ecosse Label Rouge, ratatouille 18,00 € 

Tartare de bœuf préparé à notre façon, frites et salade 19,00€ 
 

Menu enfant (10 ans) 15,00€ 
 

 Poulet croustillant frites, ou steak haché, frites  
1 boule de glace ou sorbet ou moelleux chocolat  

 
 

Nos Desserts 
 

Assiette de 3 fromages, salade 9,00 € 
Moelleux chocolat, glace vanille 8,00 € 

Mousse au chocolat Valrhona Manjari 64% 8,00 € 
Crème brûlée à la vanille Bourbon 8,00 € 

Baba au rhum, chantilly vanille Bourbon 8,00 € 
Fromage blanc, coulis de fruits rouges 7,00 € 

Café ou thé gourmand 9,50€ 
Glaces (vanille, café, chocolat, à la rose) 
Sorbet (fraise, citron, fruits de la passion) 

 4,00€ la boule, 6€ les 2 boules, 8€ les 3 boules 
Supplément Chantilly 2,00€. 

 
 
 
 

PRIX NETS EN EUROS – TAXES ET SERVICE COMPRIS. 
MERCI DE BIEN VOULOIR NOTER QUE NOTRE ETABLISSEMENT N’ACCEPTENT PAS LES CHEQUES. 

 

 

 


